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Wer Olaf Mahr cine Weile midet, be
komme den Esadruck, dass dieser Mann
nicht pur ein Useernchmen Rkt Olaf
Mahr hat vielmohr eine Mission. Der 53
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Whalotten an Jiheige betreide seit Ende 3018 cimen
mchoten und Online Flelschversand. Das i an sich
S rsamsunen

ber Minuten

‘oularden AMeat Bringer™ verkauft

nit etwas Tatsichlich gibe es auch mehrere an
Servicren dere Anbicter in Brandenburg, darunter
1 Koran

grT """

miches Besonderes, das Internet

der Kokos von Anbictern, Mahr aber setat

wch cinen

quent auf Regionalielt, Der god
Friese lebt in Brandenburg und beziche
von dort seine Rinder, Limemer, Schwed

ne und das Wikd, das er im Online Shop

der Pocsdamer Ssuenhain, die Bio Ma
nufehrur Havelland oder das Okodorf
Brodowin. Was also ist das Besondere an
Meat Bringer™? Jch vercine die kom

koase
rtige

plette Regionalickt™, sagt Mahr, der 20

Jabyre I Online- Bereich tieig war, bevor
er umsattelte. Sein Fleisch bezicht er aur
von Bawern sus Dehme-Spreewald und

Teltow-Fliming, darunter vom AWO
Gut Kemlitz. Dort werden Mirkische
Kartoffelschweine” gehalten, cine Kreu
zung sus Duroc und Alter Landrasse. Das
AWO-Gut ist cin Schilbetrich, hier wer
den Kartoffeln fir die AWO-Kantinen
Sidbrandenburgs geschillt. Was frilher
cinfach antergeplliige wurde, das wird
jetzr an die Schweine verflittert. Die ha
ben groée Frel- und Auslsuffiichen, Stil

entscheiden, ob  sic  drinmen
draufien sind, und sie felern Geburts
tag”, Denn Industricll pemdstete Schwei
ne werden nach wenigen Monaten mie
cinem Gewiche von 90 Kilogramm ge
schiachtet. Hier sind e 160 bis 150 Kilo
gramm, die die Tiere aber erst nach gut
cinem Jahr auf die Waage bringen
Rand zwei Jahwe Vorbereitung hat
Mahr in den Auftau voa Meat Bringer*
gestecke, Er ist Hobby-Mger und hat mit
selbstgemachten Bratwiirsten angefan
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Ich mochte nur
= verkaufen, was
ich selbst esse”

Olaf Mahr betreibt den Online-Fleischversand
Meat Bringer”. Bei thm gibt es nur Fleisch aus
der brandenburgischen Region

pen, dazu Wildschwein- Burger. Das fand
in scinem Uméeld grofien Anklang, im-
mer mehr Leute kamen, insmer mehr
wollten probieren, wollten Fleisch fr
Glste, zam Grillen. Also entschlioss er
sich, den niichsten Schritt zu gehen -
und erkannte schnell das grofiee Prob-
lem: der Schlachter. Es gibe kaum noch
cinen handwerklichen Schlachebetrieh,
der in Einzelschlachtung Tiere ange-
recht schlachtet”, sagr er. Eineinhalb
Jahre suchte er, bis er cinen fand, Dann
kam der Kontakt zu dem AWO-Gut, und
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schlicflich die 1dce fir das Miskische
Kartoffelschwein®.

Der Marke, 30 Mahr, sel grofl. Die Af-
finitht zu gotem Flelsch sei in Berlin,
Potsdam, Keinmachnow, der Region, in
dic er Nefert, vochanden. Aber das
Fletsch kommt oft siche von her.™ Hia
fig wirden die Tiere In Mecklesburg-
W wfgezogen, in Hessen ge
schiachtet, in Holland verpechs und hier
verkauft. Fletsch oder Tiere haben clne
Weltrcise hinter sich®, sagt er, s kann
1 ja nicht sein* Ex habe viele Informa-
tionen gesammelt, viel pegrill, such mis
Sterackichen in Berlin geredet. (B ist
cin grofies Interesse da, gute Qualinis ru
cssen, sber auch nachhaltige. Und das
heifle Joarze Tramsportwege, kein Leld,
Freitandhak Futter,
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men, seb mit dabel.

Bel den Rindern setzt Olaf Mahr
auf eine Angus-Umousin-Kreu-
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Genieften in Berlin 5

] Herbert Beltle verlasst
1 das Aigner”
am Gendarmenmarky

A 15 Ampast endet am Gendermen
marks el Are. Dasn verliast Werbert
Belile (61) nach 30 Jubwen Gan Nigran™
Grand ot dar Besitaersedme des Mo
tela in demm CGebdode. Man bube e swar
A Ml bt et San
Orire Naacd handet
Meat
FOTO WG A of nach Vlause gog, ecmnaorte or s an

0 Imerview mie. Pater Aroclm, in dem
s um das Loslassen un Aler geie. et
5 gt Qan e (e bewegt . als wise o ©in
3 : | Todhen. So guns will Belrle, der bon Jolk
- -~~~ 62 wind, wich demn sber doch mictn wl
‘ - das Arcatell narlahrichen. Daa Wein
’ - N 4 Pl und das Ane Zolbwe™ wind cx
weiter batrelen. Stanmegise dev Aig-
H 0cr” mlasen vich beine Sorgen machen:
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| Markus Herbicht ladt
| zum Tomatenfest

’
| nach Kreuzberg
|
Wikd wes Dricijagden. Jch mischie sur |
verkaufen, was ich seltat esse” Der Er-
folg gite hen Reche, die Leoute wieden |
ihm dic Bude cinrennen®, sagt er. Die
Hilfe sciner Xonden sclen Restner, e |
sich mit dem Kaef unter anderem seiner |
Vier Zentimeter-Schweinckotcletts ot~ |
was planen wiirdes, aber such sagsen:
Das schanecks whe frither ™ Niche our de
Koteletts ¥ind cin Resoer. Er bat such |
Spare Ribs mit fingerdicker Fleischauf) WA
e, e muss ich nicht marwberen, damit < | nelem mit Cheroke Tomasenpol
¢ weich werden, dic sind ea hea® Die | (15,50 Buro), Quiche von Zuckertom
Schoitzel seien dagegen ctwas fester, | mit Jinerboger Morzarella (8 Bure)
denn die Schroweine sind Jvie oin Spost- | S chisnken miz Ocheenh
Yer, den gansen Tag i Beweguag ™ Dazu (850 Ulr). Dazu wenden Exddocr
Pt s Bratwleste nach eigenen Rexep- “

Bererts vam 6. Mal Wad Markus Herbiche
am Toma
terfest i das Schamelrwerk in den
¥romberger Sarctt Hiles. Dic Bows
cher kbnnen sich wof meks oy 40 Sorver
Tomaten vomn Warititen-Baner Card
Polland e der Uckermark freven. 7
dem giix es narlelich wieder Kistlichi
e aus Herbichts Kiche, dargmter Sar
nen vom Holzkoblengrill min spasisc!
Preilandy (150 Baro), Rete

Sommerweine oder Bier servien.

P & Tomatewfest, 1. Juli (38-33 Uhr),
schwinms von Banchflelsch, von seinen (13-32 Ulr), 14 i (226 Uker), §
Burgern und von den Burger-Beltchen, work,

Bel den Rindern setzt er wuf eine An-

gas- Limousin-Kreurang, such die sind |
365 Tage b Jabe draufien. Die sind gat-

mitg und entspannt”, sagt Mabe. Das

Fleisch wird dry aged, cbenno wie das der

tet, damit gelte es in Deutschland als |
Prischficiach. Der Kunde kann sich das
Fleisch licfern lassen oder es sach selbst
bholen - was wobl besonders Ringere
nutzen wiirden. Die wollen wissen, wer
m- “.

Das Angebot von Olaf Mahr gibt es unter
meat-bringer de




